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Cabernet franc riserva 

Annata: 2021 

Varietà: 90% Cabernet franc / 10% Merlot 

Classificazione: DOC Alto Adige 

Anno di Impianto: 2004 

 

Posizione 

Le uve del Cabernet franc maturano a 400 metri, sui caldi pendii occidentali di roccia porfirica e depositi 

morenici che si estendono sotto le rovine di Castelchiaro. Una posizione unica che, insieme alla profondità 

del terreno, ci permette di produrre un vino complesso e intenso con ottime proprietà di conservazione. 

 

Vinificazione e affinamento  

Le uve vengono raccolte a mano e portate alla cantina in piccoli contenitori. Dopo la diraspatura e la 

fermentazione in grandi tini di legno, il vino matura in barrique di rovere francese (50% nuove, 50% usate) 

per 18 mesi. Infine il Cabernet franc viene affinata per 18 mesi in bottiglia prima della vendita. 

 

Caratteristiche 

Nostro Cabernet franc è fruttata al naso, con intensi aromi di frutti di bosco maturi (mora e ribes) e 

l’elegante speziatura del Cabernet franc. Intenso e persistente al palato, con i suoi tannini maturi e la 

fresca acidità, offre un’esperienza gustativa eccelsa. Un vino per momenti speciali che non teme l’attesa. 

 

Alcol: 13,8 % vol. 

Acidità totale: 5,6 g/L 

Zuccheri residui: 0,5 g/L 

 

 

 


